Restaurant Scolaire

AFNOR CERTIFICATION

Rentrée Scolaire 01/09

mardi 2 sept.

Caroftes BIO Rapées & Vinaigrette Leziroy

Raviolis Emmental & Basilic BIO de Royans,
sauce Tomate Leziroy

Yaourt Nature Sucre BIO du GAEC Tétaz,
Saint-G in-les-Paroi

Semaine £

lundi 8 sept.

Betteraves HVE Frangaises en Vinaigrette
Dos de Lieu Sauce Aurore

Souighour 810 Gonfié

Covrgeties 810 au Cumin

Créme Dessert Vanille Leztroy, au Lail BIO de
Minzier

Semaine 4§

lundi 15 sept.

Aliguillette de Poulet Frangals & la Créme
Polenta BIO Tradition
Concassé de Tomates

Gruyére 1GFP, de Franche-Comté

Semaine &

Sablé Spéculos Leziroy

lundi 22 sept.

Caroltes BIO Rapées & Vinaigrette Leziroy

Brandade de Colin aux Fommaes de Terre
8IO

Yaourt Farmier BIO de La Ferme dv Crét Joli
& la Confiture d'Abricot Lezsaisons

Semaine %

lundi 29 sept.

MENUS DU MOIS DE SEPTEMBRE 2025

Caroftes 810 Rapées & Vinaigrette Leziroy

Macaronis 81O Alpina Savole & sa Sauce
Carbonara Lezlroy

Emmental Rapé Frangais
Pomme HVE

Semaine 8

|
|
|
|

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané & Sauce
Tartare Leziroy

Riz BIO cuit fagon Pilaf

Poélée de Haricols Verls 810 Frangais
Meule de Savoie BIO

Nectarine 8IO

mardi ? sept.

Pommes de Terre en Parmentiére

Quiche au Fromage, Ctuls BIC Frangals &
Laif BIO de La Ferme de Minzier

Epinords Frangais Crémeux au Lalt 810 de
Minzier

Melon Charentais HVE

mardi 146 sept.

Radis Roses de I'Aln & Beurre

Quenelle Nafure BIO de
Saint-Jean-en-Royans, Sauce Tomaiée
Lezsalsons

Riz BIO cuit fagon Pilaf
BOchette de Chevre

Prune BIO Frangalse
mardi 23 sept.

Pilon de Poulet Francgais Roti Miel & Epices
Elé BIO au Beurre
Tomates & Poivrons fagon Basquaise

Reblochon AOF de La fromagerie Peguet,
Fillinges

Grappe de Raisin

mardi 30 sept.

Tomates & Vindigrette Leziroy

P'tit Colin Crémé

Riz BIO cult fagon Pilaf

Purée de Brocolls BIO

Yaourt & la Mirabelie BIO de Minzler

mercredi 3 sept.

Concombre BIO & lg Créme

Colombo d'Emincé de Dinde Frangaise
Blé 810 au Beure

Aubergines & Courgefies BIO

Purée de Pomme HVE Lezsaisons

mercredi 10 sept.

Tomates de Galllard & Vinaigrette Leziroy

Risotto Camarguais aux Légumes du Soleil,
Riz Camarguois IGP BIO & Courgettes BIO

Camembert des Paturages Comtols
Crumble aux Mirabelles

mercredi 17 sept.
Salade Verte & Vinaigrette Leziroy
Escalope de Porc de Région & la Moutarde

Torsades HVE Alpina Savole & la farine de
Pois & de Blé

Cané du Treves BlO de La Lalferie du
Mont-Alguille

Grappe de Raisin
mercredi 24 sept.

Radis Roses de I'Aln & Beurre

Dos d'Eglefin en Court-Mouillement
Purée de Chou-Fleur & Haricot Lingot BIO
Beaufort AOF de Haute-Mavurienne
Melon Charentais HVE

mercredi | oct.

Taboulé Oriental, Semoule 510 Alpina Savoie

Falafels BIO de §
Fromage Blanc

& sa Sauce

Haricots Verts BIO Frangals Persillés
Brie des Paturages Comtois

Moelleux au Chocolat Leziroy

jeudi 4 sept.

¢

Jambon Blanc Frangals

Purée de Caraties & Lentilles Corail BIO
Petits Pois Etuvés

Brie des Paturages Comtols

Muffin & la Framboise Leziroy

jeudi 11 sept.
Chipolata Grillée de La Salalson des Aipes

Cogulilettes Semi-Completes BIO Alpina
Savoie au Beurre

Carottes BIO & la Créme

racletie IGP de La Fruitiére des Bomes,
Arbusigny

Purée Pomme & Péche Lezsaisons

jeudi 18 sept.

Tomates de Gaillard & Vinaigrette Leziroy
Colombo de Colin & ses Petits Légumes
Semoule BlO Alpina Savole Gonfiée

Flan Chocolat, Lait BIO de Minzier

jeudi 25 sept.

Salade Verte & Vinaigrette I.ezfvay
Bolognaise de Eoeuf BIO Frangals
Penne Rigate BIO Alpina Savole
Frune BIO Frangalse

jeudi 2 oct.

Sauté de Fllet de Poulet Frangais sauce
Crémeuse

Gratin PDT & Butternut BIO
Comié BIO ACP Selgnemartin

Crumble Pomme, Poire & Spéculos Leztroy

Pain BIO a chaque repas

vendredi 5 sept.

Tomates de Galllard & Vinaigrette Leziroy
Steak Hochea da Boeu! BIO Frangals & son Jus

Pommes de Terre de Savole fagon Potatoes
Tome AGP des Bauges
Grappe de Raisin

vendredi 12 sept.

Salade Verte & Vinaigrette Leztroy
Lasagnes de Boeuf Francais

fromage Blanc BiO de Minzler, Confiture de
Fralses Lezsalsons

vendredi 19 sept.

Concombyre BIO fagon Tzatziki
Sauté de Veau Frangals Marengo
Pommes de Terre HVE de Savoie cuites au Four

P'it Sulsse Sucré

vendredi 26 sept.

Concombre BIO & la Créme

CEufs Browillés BIO Frangois au Fromage
Riz Basmati 810

Courgelies 81O fagon Barbecue

Cake Marbré au Polimarron BlO Leztroy

vendredi 3 oct.

Salade Verte, Vinaigrette Leziroy & Dés de
Gruyére IGP

Sauté de Boeul BIO des GAEC Savole & Jura
Bourguignon

Polenta BIQ Tradition
Polre BIO de Cercler

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. lis peuvent &tre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lis sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif a la qualité nutrifionnelie des repas servis dag le cadre de la restauration scolaire.




